
E. H I  N TZ S C H E ,  Mersebttrg : Sehnetlbestimmung won 
Schwefel und Chlor i n  Industrielaboratorien. 

Ea wird ein Sauerstoff-Aufschlui3 in einem neuartigen Quarz- 
rohr verwendet. Die Verbrennungegaee werden in Perhydrol auf- 
gefangen und Chlor wird darin potentiometrisch titriert, Sulfat 
kann titrimetrisch, nephelometrisoh oder kolorimetrisoh erfaDt 
werden. Gehalte von 80 % bis 0,0003 % kbnnen mit entspre- 
chender Abinderung der Bedingungen bestimmt werden. 

€I. S A N D E R ,  Leipzig: Beobachtung uon Sekundtirstruktur- 
Andmungen mit Hilfe uon SorptionsisoUIermenreihen. 

Die Auswertung von mit der Durchstrbmungsapparatur von 
Ilubelka aufgenommenen Isothermen erlaubt eine Charakteri- 
sierung porbser Substanzen und dariiber hlnaus eine Beschrei- 
bung der Veriinderungen, die durch vereohiedenartige Bean- 
spruchung im Mikroporeneystem hervorgerufen werden. Thermi- 
ache Alterungsversuohe an Aktivtonerden und der Vorgang der 
Abscheidung YOU Hoohpolymeren an Molybdiinslure-Tonerde- 
Kontakten wurden nlher behandelt. 

W .  S P I C H A L E ,  Leipzig! Zur Bestimmung der milthen 
Atomgewichtes uon Sellenerd-Gemischen in Gegenwart uon Cer. 

Durch Titration des ,,disponiblen Sauerstoffs" mit Ammonium- 
eisen(1I)-sulfat und KMnO, gegen Ferroin gelang es, den Gehalt 
an Cer(1V)-oxyd ausreichend genau zu bestimmen. Andere Be- 
stimmungsmethoden konnten auf Grund gewisser epezifischer 
Reduktiouseigenachaften des Hydroperoxyds angewendet wer- 
den. 

K. B E R N H A R D  T ,  Leipzig: bber eine neue Nachweisre- 
aktion fur Yttrium neben Seltenen E d e n  durch Flweszenz. 

In alkohoboher Lbsung tritt rnit Chinizarin bei pH5 eine 
oraugefarbene Fluoreszenz auf; mittels der Analysenquarzlampe 
sind 6 yY/ml nachweisbar. I n  wHBriger Lbsung ist 1,4-Dioxyan- 
Lhrachinon-2-sulfonsaures Kalium als Reagens geeignet. Die 
Meesung der Fluoreseenzintensitit gestattet auoh quantitative 
Aussagen. Die Metalle der Seltenen Erden fluoreszieren unter 
gleichen Bedingungen nioht. 

GDCh-Fachgruppe 

B. S A G 0 R T S C  H E V ,  Sofia: Eine neue Variante der Methode 
der inneren Eleklrolyse. 

Als Diaphragma wird eine Soxhlet-Extraktionshiilae nus Cellu- 
lose, mit Kollodiumlbsung getriinkt und getrocknet, benutzt. 
Ein Luftstrom besorgt die Ruhrung. Verschiedene Anodenmetalle, 
auch Amalgame, kbnnen benutzt werden. Die Versuchsanord- 
nung ist iuGerst einfach und liefert genaue Ergebnisse, iKie an 
der Cu-Bestimmung gezeigt wurde. 

C:. AC K E R M A N N ,  Dresden: Erfahrungen der Einfiihrung der 
qualitatiuen Halbmikroanalyse i m  anorganisch-chemischenPraktikum. 

Die neue Arbeitatechnik hat auch bei weniger geschickten 
Praktikanten nicht zu Schwierigkeiten gefilhrt. Abgekarzte 
Trennungsglnge unter Verwendung von Spezialreagenzien wur- 
den zwar einen Zeitgcwinn bringen, sind aber wenig geeignet, den 
Studenten rnit allgemdnen Grundkenntnissen vertraut zu maohen. 

H .  G R U N Z E ,  Berlin: Die Fallbarkeit des Magnesium- 
ammoniumphosphates in Gegenwart uon Polyphosphat. 

Die FPlung von Yonophosphat rnit iquivalenten und iiber- 
schiissigen leugen  Magneeiamixtur in Abhiingigkeit von dcr 
Polyphosphat-Menge (Graham sohes Salz) und der Verdiinnung 
wurde untersucht. Es ergaben qioh eindeutige Beziehungen zwi- 
schen diesen Variablen und der Geramtmenge ausgeflllten 
Phosphors. Alle Flllungen enthielten Polyphosphat. Bei Verwen- 
dung uberschussigcr Magneeiamixtur konnte im Bodenkbrper 
die ganze Reihe niedermolekularer Polyphosphate papierchromato- 
graphisch nachgewiesen werden. Sie entstehen duroh Hydrolyse 
des mitgefillten hochmolekularen Polyphosphates unter heterogen- 
katalytischem EinfluB der Mg*+-Ionen der Lbsung. 

H .  H O L Z A P F E L ,  Leipzig: Bestimmung des Ammoniaks 
neben Hydrosylamin und Hyponitrit. 

Das Verfahren von u. Knorre, bei welchem NH,OH durch Cu*+ 
oxydiert und NH, dann wie iiblioh nach der Destillationsmethode 
bestimmt wird, erwiee sioh als unbrauchbar. In Hydroperoxyd 
wurde ein geeignetee Oxydationsmittel gefunden, das N q O H  
in alkalischer Lbsung rasch oxydiert. Die Methode ist auch bei 
Anwesenheit von Hyponitrit anwendbar. [VB 714 
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N E Y ,  Yetz: Arthur w n  Hiibl als Cksrniker und Physiker. 
Arthur Freiherr uon Hubl, am 20. Mirz 1852 in GroBwardein 

(Ungarn) geboren, studierte als Artillerie-Offlzier besonders ana- 
lytisohe Chemie und Photochemie. 1884 erschien in Dinglers 
Polytechnischem Journal seine Abhandlung: ,,Eine allgemein an- 
wendbare Methode eur Untersuchung der Fette" iiber die Jodzahl 
als MaB fiir den Gehalt eines Fettes an ungesiittigten Fettsiiuren, 
die nooh heute vielfach gebriiuohlich und in Frankreioh die offl- 
zielle lebensmittelohemische Methode ist. 

Spiiter war u. Hiibl vor allem auch auf dem Gebiet der photo- 
chemischen und optischen Forschung titig. Neben vielen Auf- 
siitzen und 24 Monographien ersohien 1927 sein Werk .Die 
Lichtfllter" in 3. Auflage. Nach Studien iiber die Platinotypie 
und die Erzeugung galvanoplastiicher Druokplatten ftihrte u. 
HUbl den Offeetdruck fur die Maseenerzeugung von Karten 1909 
im Wiener Yilitiirgeographischen Institut ein. Zu aeinen erfolg- 
reiohsten Arbeiten ziihlen theoretiache Forschungen iiber die 
Farbensensibilisierung von Bromeilberplatten; sein Badeverfahren 
wird noch heute fiir wissenschaftliche Zwecke angewendet. Zu- 
nammen mit E. Kdnig sohlug u. Hub1 1904 das Pinaverdol sls 
Griinsensibilisator fur Kollodium-Emulsionen vor. 1917 erfand er 
einen FarbonmeB- und Miechapparat. Von ihm stammt der Aus- 
druok ,,Absorptionsrelief", weloher den Begriff der Extinktion 
veransohaulicht. Er starb am 7. April 1932 im 80. Lebensjahr. 

H .  K A I S E R ,  Stuttgart: Reitrag zum Naohweis uon .E 605- 
Vergiftungen. 

Fur den Nachweis von E 605 in biologiachem Material reioht 
die Anwendung von nur einer Methode selten nus. Bei der Unter- 
suohnng von Mageninhalt wird dieser znniiohst mit Alkohol oder 
Trichloressigsilure enteiweiBt. J e  nach der vorhandenen Menge 
E 605 eeigt er mit 15-30 % iger Natronlauge unmittelbar oder 
naoh dem Erwirmen die bestiindige gelbe Fiirbung des p-Nitro- 
phenolate, welche auf Siiurezusatz verschwindet; GelbfPbung 
durch Verunreinigungen verblaBt von eelbst. E t  benzolischer 
Lbsung von Rhodamiu geben E 605 und p-Nitrophenol nach 
Pfeil eine Rotflrbung, im UV-Licht eine orangefarbene Fluoree- 
zenz. Der Lbsungsvermittlcr von E 605 forte liiBt sioh duroh 

Untersohichten mit kouz. Schwefeleiiure naohweiscn; an der Be- 
ruhrungszone entsteht ein blauer Ring. Nach einer papierchro- 
matographischen Methode dee Vortr. und Th. Haw kann man 
E 605, p-Nitrophenol und den Lbsungevermittler auf einem Chro- 
matogramm gleichzeitig nachweisen. Stbrsubstanzen kbnnen auf 
dem Chromatogramm vor der Entwicklung verseift werden. Fiir 
die quantitative Bestimmung des E 605 im Mageninhalt wird 
d i e m  nach Auerell und Norris rnit Zink in salzsaurer Lbsung zu 
p-Aminophenyl - ditlthylmonothiophosphat reduziert, diazotiert 
und rnit N-1-Athylendiamin-chlorhydrat zu einem charakteriatisch 
rotvioletten Azofarbstoff gckuppelt (Erfassungsgrenze etwa 20 y). 
Stbrungen durch andere kupplungsIlhige Stoffe nus Blut oder 
Fleisch konuten durch Benzol-Extraktion umgangen werden. Da 
aber weitero Stoffe bei Anwendung der Methode Azofarbstoffe 
ergeben khnen ,  ist eine Sicherung der Befunde erforderlich. 
Vorgeschlagen worden ist auch die Abtrennung des E 605 durch 
Waeserdampf. An chemischen Methoden iet der Nachweis als 
Indophenol- oder Indaminfarbstoff zu erwtlhnen. Bei der spek- 
tralen Bestimmung des E 605 miissen fur das UV-Spektrum 
Stbrstoffe durch Differenzkurven beribksichtigt werden; der 
Nachweis im Ultrarot-Bereich gelang bisher nicht. 

Als Ergtlnzung zu chemischen Nachweismethoden ist bei der 
Untersuchung von Blut die Bestimmung der Cholinesterase- 
Aktivitit von Wert. Fur den Nachweis des E 605 im Blut gibt 
es noch keine befriedigende chemische Methode. Pfeil und andero 
wiesen das p-Nitrophenol im Blut papierchromatographisch nach; 
eigene Versuche verliefen duroh zu geringe Konzentration im 
Blut oder durch Veriinderungen des E 605 im Leichenblut unbe- 
friedigendl). Der Nachweis dea E 605 als vermeintliches 5-Athyl- 
Isomeres ist nicht mbglich; hierbei haudelt es sioh vielmehr um ein 
im Leichenblut stets vorhandenes Abbauprodukt des Hiimoglo- 
bins. Die Schnellmethode von Schwerd und Schmidt (Gelbflrbung 
rnit Natronlauge) ist fur forensische Zwecke zu unspezitlsch. 
Eigene Versuche rnit R 605-Leichenblut, p-Nitrophenol nach 
Extraktion als Indophenolblau zu bestimmen, schlugen fehl. 
Organmaterial allein wird zur chemischen Untersuchung sehr 
selten, z. B. bei Exhumierungen eingeliefert. Uber das Schicksal 

'1' Vgl. diese Ztschr. G.5, 424 [1953]. 
-~ 
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des E 605 bei der Leichen-Firulnis ist praktisch nichts bekannt. 
Mtiglicherweise wird daa Nitrophenol reduziert, eine schwach 
positive Azofarbstoff-Reaktion nach Wasserdampfdestillation 
llBt hierauf sohlieaen. Wird nicht im Magen eine ttidliche Doeis 
E 605 gefunden, so lassen sich sichere Aussagen nicht machen. 
P/eil und Goldbach wiesen in einigen FBllen p-Nitrophenol in 
Organ-Material papierchromatographisch nach. Vortr. kam nur 
bei frischen Leichenteilen zu dem gleichen Ergebnis. Nach Tier- 
versuchen scheint fiir den Nachweis des E 605 Leber besonders 
geeignet zu sein. Nur sehr selten diirfte es mbglich sein, das p- 
Nitrophenol aus dem Mageninhalt rein dareustellen und durch 
Schmelzpunkt und Mischschmelzpunkt zu identiflzieren. 

Urin ist rum Nachweis des E 605, besonders tiber Nitrophenol 
ale Indophenolblau nach u. Eicken, vorziiglich geeignet'). Stti- 
rungen kbnnen durch Arzneimittel auftreten, die im Ktirper zu 
p-Aminophenol abgebaut werden, z .B. in Mengen bis 500 mg ein- 
genommenes Phenacetin. Die in der Regel bei E 605-Vergiftungen 
beobachteten Kriimpfe treten anscheinend in um so geringerem 
AusmaBe auf, jc grtiBere Mengen eingenommen wurden. 
Aussprache: 

Ebach Trier: Bei der EnteiweiDungsind Temperaturen bisetwa85 "C 
vorteilhhft, da  dann nicht E 605 durch Farbreaktlonen von Begleit- 
stoffen vorgetiiuscht wird. - Vortr.: Wichtig 1st eine vorherige 
Wasserdampfdestillation; zum Extrahieren 1st Ather hilufig besser 
geelgnet ais Benzol. Es sind berelts iiber 40 Fremdsubstanzen be- 
kannt, die beim Nachwels des p-Nitrophenols Tiiuschungen ver- 
ursachen konnen. - Bauer, Speyer: Ruft E 605 lm Magen VerHtzun- 
gen hervor? - Vortr. Neln - Koch, Gelsenhelm: Wle verhiilt sich 
das E 605 auf der Pfianze oder der Frucht? Bei eigenen Versuchen 
konnte p-Nitrophenol nicht nachgewlesen werden. - Vorlr.: Das 
E 605 hat sich elnige Zeit nach dem Spritzen verfliichtigt. 

R. G R A  U, Kulmbach: Bemerkungen zur Analyse oon Fleisch 
und Fkischerzeugnissen. 

Die Kulmbacher Schnellmethode zur Aschenbestimmung') in 
Porzellanschalen ist zur Beetimmung der Aschenzusammensetzung 
ungeeignet. Hierfiir wirdin Kulmbach eine neue M i k r o m e t h o d e  
benutzt, welche die Bestimmung von Calcium, Magnesium, Zink 
und Eisen neben Phosphat gestattet. Mt ausreichender Ge- 
nauigkeit (& 0,5%) wird in Kulmbach das Fett  in Wurstwaren 
nach einem modifizierten Gerber-Verfahren (Produktenbutyro- 
meter, 10 g Einwaage) ermittelt. Zur Kochsalzbeetimmung 
empflehlt es sich, das Kochsalz in einem Auszug mit heillem Was- 
ser nach Carre-Klirrung nach Mohr zu titrieren. Zur Kochsalz- 
bestimmung in gesalzenem Speck dient ein Schnellverfahren des 
Vortr.4). Zum Nachweis von Nitrat neben Nitrit benutzt Vortr. 
eine von Henny modiflzierte Xylenol-Methode, bei der das Xyle- 
no1 durch das vorhandene Nitrat in Gegenwart von Schwefel- 
siure nitriert, das Nitrierungsprodukt mit Waseerdampf abge- 
trieben und anschlie9end als gelbgeflrbtes Alkalisalz kolori- 
metrisch bestimmt wird. Stbrungen durch Chloride diirften 
zweckmlDig durch Anwcndung von Anionenaustauschern be- 
seitigt werden. Anwesendes Nitrit kann vorher zerstbrt oder zu 
Nitrat oxydiert werden. Zur Bestimmung des Nitrite selbst ha t  
sich auch das Nitrin-Verfahren nach Pfeiffer5) bewlhrt. Nach 
Callow*) geht beim Riuchern Formaldehyd in Mengen bis 100 mg % 
in das Fleisch iiber. Vortr. fand in Rohwiirsten bis zu 1,5 mg% 
Formaldehyd, der nach dem Verfahren von H~krchenreufer~) be- 
stimmt wird. Bei der Bestimmung der Benzoeslure nach 
Mohler in der Ausfiihrungsfcrm von Riffarl-Keller kann der 
wlDrig-alkalische, das Benzoat enthaltende Auszug durch Verun- 
reinigungen schwach verfirrbt sein. Durch Parallelversuche mit 
und ohne Hydroxylamin kann die storende FremdfLrbung eli- 
miniert werden. Zur Ermittlung kleiner Mengen schwefliger 
Siure durch Oxydation mit Jod und FUlung ale Bariumsulfat 
mu9 der Niederschlag 24 h stehen bleiben. Bei der qualitativen 
Priifung mit Kaliumjodatstkkepapier kbnnen Peroxyde schwef- 
lige Sirurc vortiruschen, wie an Mast-Rindfleisohkonserven mit 
bei der Lagerung ansteigenden Lea-Zahlen gefunden wurde. Die 
Jodstlrkefirrbung durch Peroxyde ist nicht dunkelblau wie bei 
SO,, sondern intensiv violettblau. DaD der papierchromato- 
graphische Naahweis von Polyphosphaten bei Anwesenheit von 
Citraten versage, ist unzutreffend. Die bekannten ohemischen 
Methoden zur Bindegewebsbestimmung sind fur Routine- Ana- 
lysen nicht geeignet. Die enzymatische Hethode kann zur Er- 
mittlung der Verdauliohkeit in vitro dienen. Zur Bestimmung des 
Paprikaanteiles in Gewiirzmischungen kann der fettlbsliche Farb- 
stoff dienen, dessen Absorptions-Spektrum ein Maximum bei 
460 m u  hat. In  Mettwiirsten dtirfte sich der Mindestaehalt an 

Aussprache :  
Lindemann, Mannheim: Wie sind die Aussichten chemlscher 

Methoden zur Bestimmung von Schwarten und Blndegewebe be- 
sonders des Verfahrens von Lindner-Pafschky zu beurteilen'? - 
Vorfr.: Meine enzymatische Methode 1st nur zu; Bestimmung rohen 
Blndegewebes geeignet- Schwarten in gekochten Wiirsten slnd nicht 
mehr erfa6bar well si; durch Pepsin-Salzsiiure mitverdaut werden. 
Vlelleicht 1st kine neuere amerlkanische auf der Bestimmung von 
Oxyprolin beruhende Methode zur Ermlttlung des Schwartenge- 
haites brauchbar. Das Verfahren von Lindner-Putschky 1st kaum 
geeignet da seine Genauigkeit nur f 25 % betriigt. - Rossmann 
Wlesbadk: Be1 Flschprilserven entzieht sich ein Tell des Formalde: 
h ds dem Nachweis, weil er offenbar an das EiweiD gebunden wurde. 
Jrtr.: Der Formaldehyd diirfte zuniichst locker gebunden sein, 
seine ErfaDbarkeit aber von der Dauer der Elnwirkun abhangen. - 
Diemair, Frankfurt: Die Bestimmungsmethode mit blmedon') ge- 
stattet es in im riignierten Papieren g-Mengen von Formaldehyd 
zu bestimhen; hrnzuweisen 1st auch auf das Verfahren mlt Chromo- 
tropaure nach Bremanis*) - Vorlr.: Die Hufschenreuter-Methode 
wurde lediglich zur Kliirung der Spezialfrage angewendet wie vie1 
Formaldehyd belm Riiuchern In das Fleisch iibergeht. I_ Llnde- 
mann, Mannheim: Wie denkt die Bundesforschungsanstalt fUr 
Flelschwlrtschaft iiber importierte Flelschkonserven wie diinisches 
,,Luncheon meat" welches als durch Stiirkezusatz verfiilschte, 
Uberdies wegen gikichzeitiger Behandlung mit Nitrit und  Nitrat 
zu beanstandende Wurst anzus rechen war? - Vortr.: M. E. ge- 
langen solche gesetzeswidrigen grzeugnisse nach Deutschiand, well 
das Bundeswirtschaftsministerium ohne lnformierung des Ernah- 
rungs- bzw. Innenmlnisteriums Einfuhrgenehmlgungen erteilt. - 
Bohm, Hanau: Mit dem but rometrischen Schnellverfahren zur 
Fettbestimmung nach PelfzerlY) bei nur 1 g Einwaage werden auf 
ca. 1 Y, Fett genaue Ergebnisse enielt, wenn das Wurstgut nur Im 
Mixer griindlich homogenisiert wurde. 

E. BO H M ,  Hanau: ffber den hdchslzuktssigen Fellgehalt oon 
Mettwursfen. 

I n  der jiingeren Vergangenheit waren Mettwlrste mit Uber 
70 %, ja bis zu 86 % Fettgehalt zu beanstanden. Versuche zur 
Kllrung der Frage wie hooh der Fettgehalt in handwerksgerecht 
hergestellten Wursten ansteigen kann, ergaben in guter Uber- 
einstimmung zwisohen drei Untersuohungsstellen fiir eine normale 
Mettwurst (a/s Bauchlappen mit einem Gehalt von 10 % Wammen 
+ l/s Kuhfleisch) 41% Fett, fur eine fette Mettwurst (*/* 
Wammen + l/s mageres Kuhfleisch) vor dem Rluchern 60 % 
und nach dem Rluohern 62,5% Fett. Hieraus folgt, daD eine 
normale Mettwurst niemals iiber 50% Fet t  enthalten kann. 
Aussprache :  

Lindemann, Mannheim: 50 % Fett stellen die nach redlicher 
Handwerksiibung HuDerst zuliissige Orenze far Mettwiirste dar. 
Jedoch enthieit die Braunschwelger Streichmettwurst schon von 
jeher mehr als 50 % Fett. Man muD daher auch eine mehr als 50 % 
Fett enthaltende Mettwurst sulassen, fiir welche dann aber eben die 
Pflicht zur Kenntiichmachung zu fordern 1st. Als Hochstgrenze fur 
den Fettgehalt solcher fetten Mettwurst diirften 70 %Fett zuzu- 
gestehen seln. 

W. K O E  T H E R ,  Saarbriicken: Quantitative Bestimmung uon 
Alhykanillin i n  Gemischen mit. Vanillin. 

Vortr. gibt eine neue Methode auf der Grundlage des Nernst- 
schen Verteilungssatzes an, welche die Bestimmung von Hthyl- 
vanillin neben Vanillin mit einer Genauigkeit von + 1,5 bis 
- 1,6 % (gravimetrisch) oder von + 2 bis - 4 % (titrimetrisch) 
gestattet. I m  System 6 ml wassergesirttigtes Chloroform und 
100 ml Chloroform-geslttigtes Waeser hat der Verteilungsquo- 
tient - bei Mengen bis zu 200 mg Gemisch unabhirngig von der 
Konzentration - fur dae Vanillin den Wert 1,5 nnd fur das Athyl- 
vanillin den Wert 6,5. Wud in einem Vanillinzucker h y l -  
vanillin neben Vanillin papierchromatographich nachgewiesen, so 
extrahiert man 50 g Vanillinzucker mit 100 ml Pentan 4 h i m  
DurchfluO bei 50-55°C. Das Pentan wird abdestilliert und der 
Riickstand mit 2mal 3 ml Chloroform in ein PorzellanschMchen 
iibergefiibrt. Nach dem freiwilligen Verdampfen des Chloro- 
forms wigt man 200 mg des Riickstandes in einen mit 100 ml 
Chloroform-gesittigtem Wasser gefulten Sohiitteltriohter ein, 
dessen Inneres mit FluDslure blankgeltzt wurde, pipettiert 5 ml 
Chloroform hinzu, schiittelt 120mal und 1 U t  etwa 5 min. ab- 
sitsen. Dann l&Dt man die Chloroform-Phase quantitativ in 
einen zweiten Trichter a b  und wiederholt hier sowie in einem 
dritten Trichter das Aussohutteln. Aus diesem iiberfiihrt man die 
Lbsung entweder zur gravimetrischen Bestimmung in ein Wlge- 
schirlchen oder zur Titration in ein Gefirll mit 50 ml neutrali- 
siertem Alkohol. Bei Anwendung von 200 mg Gemisch ergeben sich 
gravimetrisch: 

% Athylvanillin = 1,15.(mg Auswaage- 43,2) 
Papriia derart bestimmen lassen. und titrimetrisch: 
l) Vgl.ebenda 66 551 [i954]. *)Z.Unters.Lebensmittel84,397[1942]. % %thylvanillin= 20. (ml n/10 Lauge- 2,5). 
') Flelschwirt.khh 5 Heft 5 [1953]. 
s, Miinch. med. Wsih;. 1950, 1315. 
') E. H. Callow, Analyst 52 391. e, Chem. Zbl. 1931 I 1487. 7934 I 424. 
9 Mittellungsbl. GDCh - F'achgruppe Lebensmittelchemle 7963, *) E. Bremanis, 2. biters. iebenimittel 93, 1-7 [1951]. 

121-123. la) Pelfxer, ebenda, 72, 412 [1936]. 
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P. B O E R R I N G E R ,  Neustadt/Weinstr.: Papierehromalo- 
graphischer Nachweis der BiMung kkiner Mengen Mikhsaure bei 
der alkoholischen Gdrung und Schdtzung kleiner Apfelsdure-Mengen 
auf papierchromalographisc~ffl Wege. 

Zu Beginn der Vergiirung von Traubenmost steigt dessen 
Siuregehalt zunQhst etwas an, um dann aber wieder abzusinken. 
Es war noch nicht sicher erwiesen, ob auch kleinere Mengen 
Milchsiiure entstehen. Wombglich wird bei der MilcheHure-Be- 
stimmung nach Koch und Brellhauer das wilhrend der Gilrung 
gebildete 2,3-Butylenglykol mitbestimmt. Vortr. fand nun, daB 
das Butylenglykol durch ll/*-sttindige Behandlung mit Wasser- 
dampf entfern t werden kann. Milchsiiure-Bestimmungen bei g&- 
rendem Most und bei Wein vor und nach der Wasserdampfbe- 
handlung zeigten, daB stets der erhaltenc Wert nach der Wasser- 
dampfbehandlung abgenommen hatte. Setzte man den Proben 
vor der Untersuchung Butylenglykol. zu, so war der (soheinbare) 
Milchsiure- Gehalt vor der Wasserdampfbehandlung erheblich 
grbBer, naoh der Wasserdampfbehandlung praktiech ebenso hoch 
wie bei der ebenso behandelten Probe ohne Butylenglykol-Zu- 
sate. Somit thuecht bei dieser Bestimmungsmethode das Butylen- 
glykol tatsgahlich hllhere Mengen Milchslure vor. Trotzdem 
diirften sich kleine Mengen Milchsiure wihrend der alkoholischen 
Giirung bilden; denn bei dem girrenden Most wurden auch nach 
vorheriger Entfernung des Butylenglykols mittels Wasserdampf 
noch 300-700 mg/l Milchsiiure gefunden. Zur Papierchromato- 
graphie nach E. Beck")  wurden, um MilchsHure-Verluste zu 
vermeiden, die Moste bzw. Weine nur flltriert; Laufzeit 31 h; 
Laufmittel Butanol/Benzylalkohol/AmeisensHure (85 % ig)/Was- 
ser im Verhiiltnis 7: 7:1:2; Entwiokler Bromkresolgriin. In unge- 
gorenem Traubenmost war keine Milchsiiure nachzuweisen. In 
angegorenem Most jedoch war Milchslure einwandfrei nachweis- 
bar, ohne daB sich ihre Menge gegen Ende der G&rung wesentlich 
erhllht hiitte. Zwischen der Apfelsiure und der MilchsHure trat  
im Chromatogramm der einfache bzw. Doppelfleck einer unbe- 
kannten Siure auf. 

Im unteren Teil der Most-Chromatogramme sind dem Wein- 
siure-Fleck mit diesem verlaufende Flecke, vermutlioh von 
Kalium-, Natrium- und Calciumsalzen (Weinstein), vorgelagert. 
Durch eine Vorbehandlung der Moste mit dem Kationenaus- 
tauscher Amberlite I. R. 120 gelang es, diesen Weinstein-Wein- 
siiure-Fleck aufzutrennen. Der damit anf dem Chromatogramm 
mit einem niedrigsten Rf-Wert eutagegetretene Fleck kommt 
wahrscheinlich der Galacturonsiure zu, deren Anwesenheit im 
Wein kurzlioh durch Retentions-Analyse von K. Hennig und 
S. M. Flintje naohgewieeen wurdel3). Ee iet mbglioh, aus der 
GrbBe der Hpfelsiure-Fleoken auf den Papierchromatogrammen 
den HpfeleLure- Gehalt eines Mostes zu schtitzen. 

F. W. M U Z Z E R ,  Augustenberg: Erfahrungen bei der BM- 
Bsstimmung in Wein und Traubenmost. 

Die Bleibestimmung in Wein mittels der Dithizon-Methode 
in der Ansfiihrung dee Vortr.") zeigte, dal) die zugelsesene 
Hbchstgrenze von 0.35 mg/l von deutschen Weinen kaum j e  
iiberschritten wird. Ausfallmuster roter franzbsischer Trauben- 
siiBmoste ergaben gelegentlich Blei-Gehalte bis zu 6 mg/l. Nooh 
bedenklicher ist, daB auf Grund der Analyse von Ausfallmustern 
mit tragbarem Blei- Gehalt nach Deutachland eingefiihrte SiiB- 
moste dann doch zu vie1 Blei enthielten. Zur Bestimmung sollten 
bei einem normalen Blei-Gehalt von etwa 0,l-0,4 mg/l mbglichst 
50 ml Wein oder Saft angewandt werden. Sind die Bleigehalte 
hbher, so geht man zweckmWig bie zu 5 ml Ausgangemenge 
herunter. Diese wird zweckmUig in Platinschalen verascht; das 
Platin wird hierbei nioht aagegriffen. Durch Eindampfen mittels 
Oberflichenstrahler gelingt es, auch euckerreiche S a t e  - diese 
zweokmiiBig in zwei Portionen zu j e  25 ml hintereinander - zu 
verkohlen, ohne dal) der Inhalt der Schale iibbr deren Rand 
krieoht. Man verascht im Muffelofen bei ca. 500°C. 1st diese 
Asohe nicht gleich vbllig kohlefrei, so befeuchtet man sie ledig- 
lich mit etwas Blei-freiem Wasser, dampft unter dem Strahler ein 
und verascht im Muffelofen zu Ende. Auf Blei-freiheit des La- 
boratoriumsraumes ist zu achten. Unbedingt edorderlich iet 
eine Reinigung der gewbhnlichen analytischen Reagenzien. 
Kaliumcyanid mu9 in 40 % iger LBsung mehrfech mit Dithizon- 
Chloroform ausgeschiittelt werden, ebenso Ammoniumcitrat in 
echwach ammoniakalischer Lbsung. SalzsHure wird aus Jenaer 
Glas destilliert, Ammoniak duroh hypothermische Destillation 

I]) 2. Unters, Lebensmittel 98 249 [1954]. 
I*) Welnwissenschaft 8, 121 [18543. 
I*) H .  Krefzdorn u. P. W .  MfJlbr, Dtsch. .Weinzeltung 1954,484. 

gereinigt. Zur Aufbewahrung verwendet man Flaschen aus 
Jenaer Glas oder aus Polyithylen. Die saure Aechenlbsung wird 
unter Verwendung von Bromthymolblau ale Indikator neutrali- 
siert. Da Dithieon mit Fe*+ Fiirbungen ergibt, wird Eisen vor- 
teilhaft vor der Bestimmung reduziert, zweckmiBig mit As- 
corbinstiure. 
Aussprache: 

Uoch, Oelsenhelm: I n  Frankrelch gibt es Traubenafte der Kate- 
gorie A (hachstens 5 mg/l Kupfer und 1.6 mg/l Blei) und der Kate- 
gorie B (hljchstens 10 mg/l Kupfer und I 6 mg/l Blei). Hbchstwerte 
fUr den Elsen-Oehalt slnd nicht angegebeh. 1953 fand ich jedoch be1 
franzljslschen Traubenstiften h6here Werte. Ende November 1954 
wurden sogar Blei-Gehalte bis zu 13 mg 1 gefunden. Nach deutschen 
Beschwerden wurden seit Dezember Id54 nur noch Bleigehalte bis 
zu 1 mg/i gefunden. 1954 wurde deutscherselts f8r lmportlerte 
Traubensrlfte eln HBchstgehalt von 1 mg/i Blel far zullssig erkllrt. 
Es wlrd vorgeschlagen, zukiinftig nur ganze Mllligramm-Werte an- 
zu eben und den Grenzwert fur den Blel-Oehalt des Traubensaftes 
a d  2 mg/l festzusetzen. Es 1st nlcht tragbar daR Slfte mit bis zu 
60 mg I Elsen iiber 20 mg I Kupfer und den benannten hohen Blel- 
Oehallen bei'uns In den Gerkehr kommen. - Sfroheckcr, Gelsen- 
klrchen: Wir fanden in spanischen und hollflndlschen Trauben Blel 
In der Or6Renordnung von 5OOy/100 g. - Miiller, Augustenberg: 
Nach Ltteraturangaben enthalten unges ritzte Trauben etwa 100 y 
BIel je kg. Im iibrigen 1st die Maximaygrenze von 0,35 mg I Blei 
fiir deutsche Weine kaum mehr aktuell, da hier Blei-haltige iprltz- 
mlttel nicht mehr angewendet werden und Blei in dieser Menge lm 
Wein auch nicht gefunden wird. Aber selbst fiir auslindlsche Weine 
sollte eine niedrigere Orenzzahl giiltig seln da bei der Vergarung 
des Mostes Blel gebunden wird und im wdsentllchen in Hefe und 
Trub iibergehen diirfte. - Lfndcrnann, Mannheim: zweifelt an der 
Berechtlgung des vorgeschlagenen Maximalwertes von 2 mg/l Blel 
fiir Traubensaft. Zumindest sollte die bei uns fiir Wein gezogene 
Hbchstgrenze von 0 35 mg/l auch bei Traiibensaft verlangt werden.- 
StrohecWer Ge1senki;chen: stlmmt dem zu; belm Trlnkwasser werden 
ebenfalls i u r  0,1 bzw. 0,3 mg/l a18 tragbar angesehenI*). KO&, Gel- 
senhelm: Im deutschenobstbau wird lelder immer noch Blei-Arsen ais 
Spritzmittel verwendet. I n  aus solchem Obst hergestellten SHften 
habe Ich 2 mg/l Blel gefunden. In  USA besteht die Vorschrift, 
Tafelobst mlt verd. Salzsilure abzuwaschen. Beim ObstgenuR 
kbnnten Blei und Arsen vorhanden seln. 

F. L A M P R E C H  T, Ingelheim: Akluelk Problenle der Brot- 
herstellung. 

Die schlechte Backfihigkeit von Auswuchsmehlen beruht a d  
deren hohem Fermentgehalt. Besonders bei Roggenmehlen  
mit Auswuchs wirkt sich der hohe Diastase-Gehalt verhiingnis- 
voll aus, indem die Fermente innerhalb der erston 20 min. des 
Backvorgangs aus der StHrke wasserlbsliche Dextrine und Maltose 
bilden, so daB sich keine normale Brotkrume ausbilden kann. 
Im Extremfall entsteht etatt der Krume eine kleistrige Masse. 
Erst bei 70 'C werden die diastatischen Fermente unwirksam. 
a-Amylase hat ihr Wirkungsoptimum bei 25°C bci p~ etwa 4,5, 
bei 70 'C bei pH etwa 6. Der einzige Weg zur Herstellung eines ein- 
wandfreien Brotee ist daher einestgrkere Siuerung. Um die Back- 
zeit mljglichst abzuklrzen, sellen aus Auswuchsmehlen mbglichst 
kleine Brotlaibe gebacken werden. Die Sauerstellnng des Teiges aut 
etwa 4,5 erreicht man einmal durch die Sauerteigfiihrung, auDerdem 
aber durch Zusatz besonderer TeigeHuerungsmittel. Bei Weizen mit 
AwwuchsschHden machen sich vor allem proteolytische Enzyme un- 
angenehm bemerkbar, welohe den Kleber angreifen. Auch dem 
kann man durch Mitverwendung von TeigsHuerungsmittel abhelfen; 
allerdings schmeckt das Brot etwas sluerlich und neigt zum 
ReiBen. In der Regel brauchen bei Weizen Teigsiuerungsmittel 
nicht mitverwendet zu werden, wenn man eino ausreichende 
Menge auswuohsfreien Auslandsweizen mitvermahlt. Der deut- 
sche Getreidehandel begniigt sich z. Zt. damit, den Auswuohs 
durch die Menge dee Auswuchsbesatzes eu messen. bls wissen- 
aahaftlich einwandfreie Verfahren gibt es die Amylogramm-Ver- 
kleisterungskurve mit dem Brabender-Amylographen, ferner die 
Bestimmung des Rot- und Gelbzeitwertes nach R i t t d 6 \  sehlieB- 
lich die Bestimmung des Maltose-Gehaltes. [VB 7011 

I*) Inzwischen hat slch das Bundesgesundheitsamt auf Anfrage der 
Badischen Staatllchen Landwlrtschaftlichen Versuchs- und 
Porschungsanstalt Augustenberg zur Frage des far Traubensafte 
zulassigen Blelgehaltu, unter 111 C 1 - 2445/55 am 4. 6. 1955 
geflu5ert: ,,Da Traubensaft als eln besonders , naturnahes" Le- 
bensmittel zu gelten hat, sollte er tunlichst kein Blei enthalten. 
Elne gesetzliche Bestimmung iiber den Blei-Oehalt In Trauben- 
slften und Weinen gibt es nicht. Im Handbuch der Lebens- 
mittelchemie Bd. V11 wird ein Rundschreiben des Reichsmlnisters 
des lnnern vom 14.6. 1928 erwlhnt wonach im Wein Mengen 
von nlcht mehr als 0,35 mg Pb/l unbeanstandet bleiben sollen. 
Offenbar 1st aber dleses Rundschreiben selnerzeit nicht ver6ffent- 
licht worden. Im Trlnkwasser gilt 0 1 mg Pb/l als gesundheit- 
lich unbedenklich doch wlrd auch ein Gehalt bls 0,3 mg Pb/l 
noch eduldet. F i r  Traubenstifte k6nnte daher bis zu einer etwa- 
igen b e  dung 0,3 mg Pb/l vorlaufig geduldet werden". 

I)) 2. ges. getreidewes. 1942, 20-26. 
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3. Internationaler BrotkongreB 
Rnruburg, 81. Ma1 bls 8. Juni 1966 

1927 wurde in Prag der 1. BretkongreQ veranstaltet, der zweite 
fand 1932 in Rom statt. Nach 23jahriger Unterbrechung veran- 
staltete die Arbeitsgemcinschaft Gctreideforschung, Detmold, 
rnit Unterstiitzung des Bundesministeriums fur Ernahrung, 
Landwirtschaft und Forsten nun in Hamburg den 3. Internatio- 
nalen BrotkongreD. An der Tagung nahmen iiber 1500 Personen 
aus 33 Nationen teil. Das Programm sah 79 Fachvortr&ge aus 
allen Zweigen dcr Getrcideverarbeitung vor. 
Aus den Vortri igcn: 

H .  L .  B U N G E N B E R G  de JONG, Utreoht/Holland: Glu- 

im Vakuum eingecngt, dann folgte die Papierchromatographie. 
Zur quantitativen Analyse wurden die Komponenten nus dem Pa- 
pier mit Wasser gelBst und kolorimetriert. Neben Saccharose, 
Maltose, Fructose und Glucose lienen sich einigc nicht-identifi- 
zierbare Substanzen nachweisen, die nach der Hydrolyse Glucose 
und iiberwiegend Fructose ergaben. Da .,Trifuctosan" oder ,,La- 
vosin" die gleiohen Abbauprodukte ergeben, sind die im Chiomato- 
gramm nicht identifizierbaren Substanzen wahrscheinlich mit 
ihnen identisch. Wahrend in ruhenden Teigen ohne Hefezusatz 
die Maltose-Zunahme bei 30 OC relativ gering ist, steigt im Ver- 
lauf der Teigbereitung der Maltose-Gehalt stark an. Glucose und 
Fructose werden von der BHckerhefe vergoren. Die Vergiirung 
der Maltose beginnt nicht vor dem fast vollsttindigen Abbau der 
Fructose. 

coside und ihre Bedeutung im Weizenkeitn. 
Durch Isolierung und Synthese gelang der Nachweis eines Glu- 

cosidcs im Weizenkeim, dessen Zuckeranteil von Gluooso gebildet 
wird, wghrend das Aglucon aus Monomethyl-hydrochinon besteht. 
Daneben existiert wahrscheinlich noch ein zweites Glucosid rnit 
einem Aglucon nus 2,6-Dimethoxy-hydrochinon. Die Aglucone 
Monomethylhydrochinon und 2,G-Dimethoxy-hydrochinon sind 
physiologisch auDerordentlich aktiv; sie zeigen eine ausgeprkgte 
bakteriostatische Wirkung. Die Glucosido erleiden also folgende 
Veranderung im Keim: 

Glucosidase Methoxy- Oxydase Methoxy- 
Glucosld .. - - -.-+ hydrochinon .- -+ chlnon 

Giucosidase 2,g-Dimethoxy- Oxydase 2,GDirneth- 
Glucosid - _  -. - -+ llydrocltinon - + oxycliinon 

Die beiden Chinonc habcn eine mehr odcr weniger ausgeprlgte 
Oxydationswirkung auf SH-Verbindungen. Sie kBnnen ein be- 
stehendes SH + $- S-Gleichgewicht reversibel lndern, wobei eine 
Reduktion des Chinons in das entspr. Hydrochinon eintritt. 
Methoxychinon zeigt auDerdem folgende irrevorsible Reaktion: 

0 

f R S H  -+ H*CO-{((; 

y s4 
OH 0 

OH 
uber die physiologisohe Bcdeutung der Glucoside in dcr Pflanze 
bcstehen ewei Theorien: 1.) Bindung und Inaktivierung toxischer 
Stoffe; 2.) Hildung von Bakteriziden bei Verletzung der Pflanze. 
Vortr. vermutet eine weitcre magliche Funktion der Glucoside im 
Weizenkeim, derzufolge sie wihrend des Keimprozesses verhiiten, 
daO aktivc, hydrolysierende Enzyme in den Keim eindringen. 

P .  M A  L T H A ,  Deventer/Holland : Wee,tere . Untersuchungen 
iiber die Verbesserung der Backfahigkeit durch Ascorbinsaure. 

Jsrgensen entdeckte 1935, daO I-Ascorbinsaure ein ebenso wirk- 
sames Backverbcsserungsinittel wic Kaliumbromat ist. Drei 
Jahre splter fanden Meluilk und Shaltock die noch bessere Wir- 
kung der Dehydro-1-ascorbinslure. Vortr. ist zu dem Ergebnis 
gekommen, daB wlhrend des Teiggarprozesses teilweise Oxydation 
der Ascorbinsaurc zu Dehydro-ascorbinsaure stattfindet, so daD . 
ruch bei Zugabe von Ascorbinsiiure zum Teig nur der Dchydro- 
Verbindung die backverbessernde Wirkung zukommt. 

Dehydro-ascorbinsilure ist eine labile Substanz. Durch Zugabe 
von Glucose-Oxydase neben AscorbinsPure rum Teig gelingt es, 
die backverbessernde Wirkung der Ascorbinsaure erheblich zu 
steigern. Vortr. nimmt an, daB Glucose-Oxydase nicht unmittelbar 
die Oxydation von AscorbinsLure bewirkt, sondern daB die be- 
schleunigte Umsetzung von Ascorbinsiure in Dehydro-ascorbin- 
silure im Teig cine Folge dor Bildung von H,O, ist, das bei der 
Umwandlung dcr im Teig priiexistierendcn Glucose in Glucon- 
s&ure unter dem EinfluD dcr Glucose-Oxydase frei wird. Da8 so- 
zusagcn im status nascendi einwirkende H,O, hat eine st&rkerc 
Wirkung ale etwa bei Beginn der Teigbereitung zugesetztes H,O,. 

Die gleiche Wirkung, die I-Ascorbins&ure+ Glucose-Oxydase be- 
sitzen, woistauch das SystemReduktinslure + Glucose-Oxydase auf. 

G. J O N G H  und H .  M .  R .  R I N  T Z E R ,  Wageningen/Holland: 
Ergebnisse neuerer Unlerstkchungen iiber das Schicksal dw Kohlen- 
hydrate i m  Teig mittels Papierchromatographie. 
Ah Untersuchungsmateria1 dienten dic rnit 80proz. Athylalko- 

hol wihrend der Teigbereitung nus dam Teig extrahierbaren 
Kohlenbydrate. Der Extrakt wurde zunlchst gekltirt und dann 

A DO L F S C H U LZ, Detmold : Untersuchungen iiber das Salz- 
Hefe- Verfahren. 

Eine Erhahung der Gartoleranz ist, bcsonders auch im Hinblick 
auf die kontinuierliche Teigfiihrung, sehr wiinschcnswert. Dieses 
Ziel kann weitgehend erreicht werden, wcnn statt  der Hefezugabe 
eine Salz-Hefe-Mischung verwendet wird. Vortr. ist zu folgenden 
Ergebnissen gekommen: Verreibt man Salz und Hefe miteinan- 
der, RO tritt  infolge Osmose eine Verfliis~igung ein. Die Stiirke der 
Verfliissigung hBngt nicht YOU der Abstehzeit des Salz-Hefe-Ge- 
misches ab. Die mit Salz behandelten Hefen bleiben teilweise 
lebensflhig, so daD man den Vorgang als Zytorrhyse und Plas- 
molyse der Hefen bezeichnen kann. Bei gleicher Salzkonzentra- 
tion ergeben das Salz-Hefe-Verfahren und die normale Teigfiih- 
rung gleiche Triebleistungen, wenn die gesamte Kohlendioxyd- 
Bildung erfaRt wird. Es werden auch keine wesentlichen Unter- 
schiede in der Gi%rleistung erreicht, wenn man die Hefe direkt rnit 
Salz verreibt oder in Salzwasser aufl6st. Geringe Abweichungeri 
in der Grirkraft des Salz-Hefe-Gemisches hangen von dem Vcr- 
hkltnis von Salz zu Wasser ab. Man beobachtet wcsentliche Un- 
terschiede in der Girkraft, wenn man nur die im Teig zuriiok- 
gehaltene C0,-Bildung beriicksichtigt. Das Salz-Hefe-Verfahren 
fiihrt demnach zu verzagerter Teigreifc und einer verlangertcn 
Girrtoleranz, SO daD Gashaltevermagon und TeigpIastizitLt davon 
beeinflullt werden. 

W .  L I N  T Z E L ,  Krefold: Die gesundheifliche Bedeulung der 
Glutaminsdure i n  den Proteinen der Nahrungsmittel aus Getreide. 

GetreideeiweiD ist besonders reich an Glutaminsaure (bis zu 
40 %). Beobachtungen crgaben, daD vermehrte Zufuhr von 
GlutaminsLure die Leistungsftihigkeit stcigert. Untcrsuchungen 
des Vortr. ergaben, dab GlutaminsBurc den endogenen EiweiD- 
umsatz bei eiweiBfreier Ernahrung beim Mensohen erheblich 
herabsetzt, wie z. B. auch Gelatine und Zein. Der linimumbe- 
darf an Nahrungseiweill wird durch Zugabe von Glutaminsaure 
wesentlich verringert. So erklirrt sich, daD viele Bevalkerungs- 
teile der Welt mit Getreide- und Kartoffelnahrung eiweiDarm 
leben kannen. Auf dem Gebiet des Glutamat-Geschmackes be- 
obachtete der Vortr: Bei eiweiDfreier Stkkezucker-Kost tr i t t  
nach wenigen Tagen ein auBerordentlich starker Widerwille auf, 
der schlagartig iiberwunden werden kann, wenn 15 g Glutamin- 
saure iiber den Tag verteilt eingenommen wurden. Vortr. deutet 
diesen Befund als Folge einer Ammoniak-Entgiftung der Gehirn- 
Nervenzellen und des Eingreifens in den Citronensaure-Cyclus. 

Y. RO H R LI C H ,  Bcrlin: EinfluP der Trocknung des Weizens 
auf Fernientaktiuilat und Iilebereiweip. 

Ziel dcr Untersuchungen war dio Verfolgung der Veriinderungen 
bei Fermenten und beim EndospcrmeiweiD bei steigcndcn Tempe- 
raturen zwischen 40 uud 100 OC.. Untereucht wurde ein deutscher 
Weichweizen; die Trocknungszeit betrug 1 Stunde. Ermittelt 
wurdcn die Aktivitatcn der Fermente Katalase, Proteinase und 
P-Amylasc, fcrner wurden die Wertmerkmale des Klebers bestimmt. 

Bis zu 65 OC. wird die Aktivitiit der Katalase wenig beeinfluat, 
sinkt dann allerdinp schnell ab, um bei 100 "C nur 3004 ihres An- 
fangswertes zu besitzen. Ahnlich verhalt sich die Keimfiihigkeit 
des getrockneten Getreides. Die Proteasc besitet bci 100 OC auch 
nur noch etwa 307; ihrer AktivitLt, die Abnahmekurve weist je- 
doch bei 65 OC keinen Knick auf, sondern verlauft kontinuierlich. 
Etwas wcniger wird die P-Amylase gehemmt; sie besitzt bci 100 OC 
noch rund 40% ihrer Aktivittit. 

Die auswaschbare Feuchtklebermonge nimmt zwar von 80 OC 
ab, doch der Eiw'eiOtrockensubstanzgehalt weist demgegeniiber 
nur geringe Verhdcrungen auf. Vortr. nimmt an, daD weniger die 
Klebermenge als vielmehr die Hydratationsf&higkeit des Endo- 
spermeiweiBes vergndert wird. Diese Vermutung wird durch die 
Verschiebung des in In-Essigsiure llislichen Auteiles des Mehl- 
eiweiBes bestarkt. Bis zu 65 OC steigt der Anteil an l(i8lichem 
EndospermciwciB um etwa 5 %  an und fallt dann bir 100 OC um 
etwa 19% ab. 
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K .  T.d U F E L  und R. V O G E L ,  Potsdam-Rehbriicke: Dyna- 
stische Priifmthode zur Erkennung der Verderbsanfdlligkeif won 
Feft und fetthalligem Geback. 

Die iiblichen analytisohen Werte reichen bei Fetten nicht Bus, 
um ein zuverliissiges Urteil iiber das Lagerverhalten zu gewinnen. 
Mit diesen Untersuchungen erfaOt man nur den ,,aktuellen" Zu- 
stand, erhirlt aber keine sichere Aussage iiber dae kiinftige Ver- 
halten. Vortr. schlagen daher vor, eine "dynamische Arbeits- 
weise" anzuwenden, deren Ziel es iat ,  die Tendenz des Lagerver- 
haltens in den ursiichlichen Faktoren zu erfassen. Dabei kommt 
es darauf an, den sich innerhalb von Wochen oder Monaten ab- 
spielenden Vorgang des Verderbens der Fette auf eine fiir die Be- 
urteilung tragbar kurze Zeit zusammen zu drilngen. Bei Tem- 
peraturerhuhung oder UV-Beetrahlung entfernt man aich zu weit 
von den natiirlichen Bedingungen der Vorratahaltung. Folgendes 
Verfahren fiihrte jedoch zu guten Resultaten: 

Dae zu charakterisierende Fett (1-1,5 mg) wird in Aceton ge- 
last auf Eisen-freies homogenes Filtrierpapier aufgetragen. Nach 
Verduneten des Acetone weist die Fettoberflilche 4-5 cm* auf. 
Da beiderseitiger Luftzutritt mOglich ist, tritt  die Autoxydation 
bei gewbhnlicher Temperatur raech eiu. Fur die Verderbsanfallig- 
keit des zu testenden Fettes ist der Anstieg der Peroxyd-Zahl 
charakteristisch. Sie l&Ot  sich durch Bespriihen mit einem be- 
sonderen Eisen- (11)-Sulfat- Ammoniumrhodanid- Reagenz nahezu 
quantitativ ermitteln. 

Zur raschen Ermittlung der Peroxyd-Zahl von Fetten zur Be- 
urteilung der Autoxydationsbereitschaft, zur Bewertnng der Ti- 
kung von Pro- und Antioxydantien und zur Beurteilung dee Ein- 
flussea von Erhitzung auf dae splitere Verhalten des Fettes hat 
sieh das Verfahren sehr bcwahrt. 

0. N .  I R V I N E  und J .  A. A N D E R S O N ,  Winnipeg/Kanada: 
EinfZufl der Lipoxydase- Aktiviibl aul die Verarbeitungseigsnschaf- 
ten won Durum-Weizen 

Makkaroni von guter Farbe lassen sich nur aus GrieBen mit 
ausreichendem Gehalt an gelben Pigmenten heratellen. Es gibt 
zwar eine Reihe von Durum-Varietilten, die hineichtlich der 
Farbe gut aussehende GrieOe liefern, die daraus hergeetellten 
Teigwaren sind jedooh in ihrem Aussehen unbefriedigend. Vortr. 
fand: 

1. Die Farbstoffe im GrieO werden durch Lipoxydase oxydativ 
zerstbrt, 

2. Die Lipoxydase-Aktivitiit h h g t  in starkem MaOe von der 
Weizeneorte ab; Anbaubedingungen haben nur einen geringen 
EinfluQ. Untersuchungen iiber GrieBfarbe, Lipoxydase - Ak- 
tivitilt und Farbe der aus dem GrieO hergestellten Makkaroni 
ergaben eine Relation zwischen diesen drei GrBOen. Auf Grund 
der Beetimmung der Lipoxydase-AktivitILt mit Hilfe der Warburg- 
Apparatur und der GrieBfarbe mit einem Reflexione-Spektral- 
photometer lilOt sich eine zuverlllssige Vorauseage iiber die zu 
erwartende Makkaronifarbe machen. Diem Methode hat sich in 
den GrieBmiihlen zur Kontrolle der Mehlmischungen und in der 
Weizenziichtung bewlihrt. 

W .  F. G E D  D E S  und L. 9. C U E N D  E T ,  St. PaullUSA: N e w  
Untersuchungen tiber Getreidelagerung. 

Die bei der Lagerung der Ernte auftretendeu Schilden (Abnahme 
der Keimflihigkeit, Zunahme der Keimschiiden, Anstieg des Fett- 
ailuregehaltes und Nachlassen der Backqualitat) Bind eine Folge 
des Befalles rnit Aspergillus- und PenicilZium-Arten. Selbst bei 
Wassergehalten von nur 13-14% tritt bei starkem Pilebefall 
Verderben ein. Allem Anscheip nach bedingen die pilelichen 
Enzyme die allmiihliche Hydrolyse der EiweiOe, Lipoide und 
komplexen Zucker. Durch Reaktion lUslicher Stioketoff-haltiger 
Verbinduugen mit einfachen Zuckern entstehen die dunkel ge- 
filrbten Substaneen des Embryos (nichtenzymatische Brilunungs- 
reaktion vom Maillard-Typ). 

Zellfreie Wasserextrakte von Weizen, der stark mit gewissen 
Pilzspezies befallen ist, hemmen die Keimung gesunden Weizens. 
Der keimungshemmende Faktor des Aspergillus flaaus ist eine 
dialysierbaro, reduzierende Sliure, die sich als verhsltnismiiOig 
stabil gegenilber Temperatureinfliissen und pn-Lnderungen er- 
wies. Die Hemmung des Pilzwachstums lliuft der Verringerung 
dee 6auerstoff-Gehaltes parallel. Ein betrilohtliches Waohetum 
zeigt sich auf dem Weizen noch dsnn, wenn nur etwa 4% Sauer- 
stoff in der Zwiechenkornatmosphlire anwesend Bind. Zuuehmen- 
der CO,-Gehalt einer Atmosphiire, die 21% Sauerstoff enthtilt, 
bedingt eine sehr plOtzliche und deutliche Hemmung des Pilz- 
wachetume, wenn die C0,-Konzentration 12% iibersteigt. 
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Griindungsversammlung der Deutschen Pharma- 
zeutischen Getellschaft in der DDR 

Am 20. und 21. Mat 1866 In hipgig 

Aus den  Vortri igen: 

ihese. 

C,H,NH, + C,H,CHO + CH,CO.COOH = Cl,HIIOaN + 2 H.0  + H a ,  

T H .  BO E H M, Leipzig: Uber die Ddbnersche Aiophan-Syn- 

Nach Ddbner verliiuft die Atophan-Synthese nach der Gleichung: 

j e  nach den Reaktionsbedingungen kbnnen jedoch auch andere 
Stoffe sich bilden (z. B. Pyrrolidin-Derivate). Unter Beriick- 
sichtignng der Arbeiten von Borsch, Simon nnd Mauguin, Ciusa, 
Carrara, Bodforss u. a. kommt Vortr. zu der Auffassung, daB ein 
intermedilir gebildetes Dihydro-atophan und deseen immer wieder 
diskutierte Diaproportionierung in Atophan und Tetrahydro-ato- 
phan zu Unrecht angenommen wird. Der Ddbnerschen Atophan- 
Synthese liegt die nachatehende Umsatzgleichung zugrunde : 

CH,*CO.COOH + 2 C,H,CHO + 2 CIH,NHa 
COOH 
I 

2-Phenyl-chinolln-carbons~ure(-4) 
(Atophan) 

Benzyl-anllin 

K .  W I N T E R F E L D ,  Bonn: Synthecren i n  der Reihe der 
Chinolizidin- Abkdmmlinge. 

Das Ringsystem des Chinolizidins eracheint in vielen pharma- 
kologisch wie chemisch interessanten Alkaloiden. (Lupinin, Spar- 
tein, Lupanin, Aphyllin, Oxylupanin, Cytisin, Anagy- 
rin, Berbin, Capaurin, Corydalin, Yohimbin, Palustin, 
Palustridin). Der RingschluB zum Chinolizidin und c&q 
mbglich: 

1.) Aus endstindig Halogen-substituierten Kohlenwaneerstoffen, 
die mittelstlindig eine Amino-Gruppe tragen. 

2.) Aus einer Pyridin-(Piperidin)-Verbindung mit a-etlindiger 
Seitenkette und geeigneten Substituenten in a-Stellung. 

3.) Durch innere Esterkondenaation nach Dieckmann, ausgehend 
von einem in a-Stellnng und auch am Stickstoff geeignet substitu- 
ierten Pyridin-Derivate. 

4.) RingschluO durch Verwirklichung eiuer C-C und einer 
N-C-Verkniipfung aus einem a-substituierten Pyridin mit einer 
zwei funktionelle Gruppen tragenden Komponente. 

5.) Durch Umsatz eines Gber das ,,Diazoketon" erhaltenen 
a-Pyridylketons .nach Grignard mit einem geeigneten Halogenal- 
kyllither und RingschluO. 

6.) Aus Vinylpyridin dureh Umsetzung mit reaktionsfilhigen 
Methyl- Gruppen nach dem Mechanismus der Michael-Addition 
und anschlieOenden RingschluB. 

Die Synthese von Chinoliddin-Derivaten mit Subetitnenten in 
2-Stellung ist in gleioher Weise wie die Synthese dee 2-Lupinine 
mbglich. 

SC H T S C H U K I N A ,  Moskau: Arznaimittel der Sotojetunion. 
In RuOland gab ee bis 1918 fast keine chemisch-pharmazeuti- 

eche oder andere chemische Induatrie. 1949 war die HOhe der 
Vorkriegsproduktion in der UDSSR bereits um dae Dreifache 
ubertroffen. Seitdem wurden in der Erzeugung von chemisch- 
pharmazeutiechen PrILparaten, Antibiotics und synthetischen Arz- 
neimitteln, mediziniechen Apparaten und medizinischem Glaa wei- 
tere Fortschritte erdelt. - Die Forschungsarbeiten 1. N .  Nasorows 
fiihrten zur Entwicklung dee schmerzstillenden, dem Dolantin und 
Nisentil verwandten Morphin-iihnlich wirkenden Promedole .  
Ebenso wurde daa Tuberkulosemittel F t ivae id  aus der Isoniootin- 
siiure-Gruppe entwickelt. Antibiotics, vide Vitamine, Hormone 
und Herzglykoside werden in auereichender Menge hergeetellt, von 
den Alkaloiden werden u. a. Pilocarpin, Emetin und Tubocurarine 
synthetiech gewonnen. 

D. S T E H W I E  N , Greifswald : Ober einige Ringschluflreak- 
tionen ausgehend von Amino-pyidincn. 

Wilhrend 2-Aminopyridin infolge Tautomerie der Amino- 
Gruppe keinen weiteren Pyridin-Ring annellieren kann, sind rnit 
eubetituierten 2-Aminopyridinen Ringannellierungen mOglich, 
wobei die Stellung und Art dee Substituenten einen deutlichen 
EintluO auf den Verlauf der Reaktion ausiibt. Elektronen- 
ependende Substituenten in 6-Stellung ermbgliohen RingschlGeae 

die Syntheae von Chinolizidin-AbkBmmlingen ist \/ 
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